Saison Meni

GruB aus der Kiiche
Amuses-Bouche

Vorspeise

Chicorée - Orangen Suppe
Potage d’endives a 1’orange

oder / und

Lachstartar mit Radieschen und Creme Fraiche
Tartare de saumon avec des radis et Créme Fraiche

Sorbet
(nur beim 4 Gang Menti)
(seulement si 4 services)

Hauptgang

Duett vom Lamm aus der Region mit Kicherbsen, Zucchini und Aubergine an einer Olivenjus
Duo de I"agneau régional avec des pois chiches, courgette et d"aubergine avec un jus parfumé aux olives

Dessert

Joghurt Mousse mit Zitrusfriichten, Regionalem Honig und Minze
Mousse de yaourt avec des fruits agrumes, du miel de région et de la menthe

3 Gang 54.00
4 Gang 62.00 (mit Sorbet)

Meniipreis gilt nur tischweise,
Ansonsten wird der Kartenpreis verrechnet



Vorspeisen

Tagessuppe
Potage du jour
7.00

Austern serviert mit Zitrone und Schalotten Essig
Huitres servis avec citron et vinaigre d"échalottes
3 Stck 12.00 6 Stck 24.00

Carpaccio vom Rind mit Rucola, Triffel und Parmesan
Carpaccio de beeuf avec une salade de roquette, truffe et parmesan
17.00

Interpretation von einem vegetarischem ,,Caesar Salad” mit Tofu
Interpretation vegetarien de “Caesar Salad”avec tofu
15.00

Gefiillte Kartoffelteigtaschen mit Pulled Pork und Allerlei von der Tomate und Basilikum
Boudin de pomme de terre farci au Pulled Pork avec un assortiment de tomates et basilic
17.50

Zweierlei von der Garnele mit gegrillter Paprika und Chorizo
Duo de gambas avec poivrons grillées et de Chorizo
17.50

Hauptgerichte Fisch

Medaillon vom Kabeljau mit Kartoffel-Trtiffel Piree, Blumenkohl und Nussbutter
Dos de cabillaud avec une purée de pomme de terre parfumé a la truffe et du chou-fleur
31.00

Lachs mit Tomate — Basilikum Gnocchis und gegrilltem Romanasalat
Saumon sur des gnocchis aux tomates et basilic avec du laitue romaine grillé
29.50



Hauptgerichte Fleisch

Rumpsteak (+-250gr) 29.00
Rumpsteak
Entrecdte (250-300gr) 33.00
Entrecote

Wahlweise mit

mit Fritten, Gartensalat und einer Pfeffer Rahm Sof3e
avec des frites, une salade et une sauce aux poivres 4 la creme

oder

mit Grillgemtise, Kartoffel-Sellerie Gratin und einer Krauterbutter
avec de légumes grillées, gratin de pommes de terre au céleri et une beurre aux herbes

Maishdhnchenfilet mit Chorizo, Grillgemtise und einem Tomaten Gnocchi
Supréme de poulet de mais avec Chorizo, 1égumes grillés et des gnocchis aux tomates
26.00

Duett vom Lamm aus der Region mit Kicherbsen, Zucchini und Aubergine an einer Olivenjus
Duo de 1"agneau régional avec des pois chiches, courgette et d"aubergine avec un jus parfumé aux olives
36.00

Gegrillte Kalbsleber mit Apfel, saisonales Gemiise und Kartoffelgratin
Escalopes de foie de veau grillées aux pommes, des 1égumes de la saison et un gratin de pomme de terre
25.00

Hauptgerichte Vegetarisch

Gnocchi Pfanne mit geschmorter Paprika und Tomaten
Gnocchis sautées avec des poivrons braisé et des tomates
22.00

Gegrillter Tofu mit Tahina, Kichererbsen Pure und gegrilltem Gemiise
Tofu grillée avec Tahina, des pois chiches et des légumes grillés
25.00



Kinderkarte (bis 12 Jahre)

Tagessuppe
Potage du jour
6.00

Wiirstchen vom Grill oder Chicken Nuggets mit Fritten und Kompott
Saucisse grillée ou chicken nuggets avec des frites et compote
12.00

Nudeln mit Tomatensof3e
Pates avec une sauce tomate
9.50

Dessert

Moelleux au Chocolat mit Vanille Eis und Waldfriichteragout
Moelleux au chocolat avec un ragout de fruits des bois et une boule de glace vanille maison
10.00

Créme Brilée mit hausgemachtem Eis
Creme brilée et une boule de glace
12.00

Joghurt Mousse mit Zitrusfriichten, Regionalem Honig und Minze
Mousse de yaourt avec des fruits argrumes, du miel de region et de la menthe
13.00

Kése Variation mit Friichte Senf
Assiette de fromages et moutarde aux fruits
14.00

Wihlen Sie bitte pro Tisch maximal 4 verschiedene Gerichte

Informationen fir Allergiker erhalten Sie auf Anfrage gerne bei der Kiiche




